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Est

CAROTTES RÂPÉES  À LA 
VINAIGRETTE AUX HERBES 

CERVELLE DE CANUT (FROMAGE 
BLANC AUX FINES HERBES)

HOUMOUS ET SON TOAST (PURÉE 
DE POIS CHICHES AU CUMIN ET 

SÉSAME)

SALADE BATAVIA AU MUNSTER, 
PAIN D'ÉPICES ET NOIX

BETTERAVES  À LA VINAIGRETTE TABOULÉ FAÇON LIBANAISE
VERRINE DE PAMPLEMOUSSE AU 

SURIMI ET GUACAMOLE AU 
FROMAGE BLANC

 CUISSE DE POULET SAUCE 
SUPRÊME

PÂTÉ AUX POMMES DE TERRE
COLOMBO DE LÉGUMES, RIZ 

CRÉOLE À L'OMELETTE ET 
CITRONNELLE

CERVELAS OBERNOIS MAREE FRAICHE
STEAK HACHÉ DE BOEUF BEURRE 

MAÎTRE D'HÔTEL
COUSCOUS AU POULET ET 

MERGUEZ

BOULGOUR CRÉOLE
PÂTES SPAETZLE SAUCE CREME 

AUX DEUX MOUTARDES
POMMES FRITES

PETITS POIS AUX OIGNONS
SALADE BATAVIA  À LA 

VINAIGRETTE
FONDUE D'ÉPINARDS HARICOTS VERTS AUX OIGNONS

SAINT-PAULIN TOMME BLANCHE YAOURT AROMATISÉ COMTE FROMAGE BLANC YAOURT NATURE

KISSEL (SOUPE SUCRÉE) AUX POIRES 
ET MIEL

COMPOTE DE FRUITS MAISON FRUITS DE SAISON
TARTE AUX POMMES À 

L'ALSACIENNE
MILK-SHAKE À LA VANILLE FRUITS DE SAISON

CRUMBLE À LA POMME ET À LA 
FRAISE

HARICOTS BEURRE À LA 
VINAIGRETTE

SALADE DE QUINOA AUX 
COURGETTES ET TOMATES

CONCOMBRE À LA CIBOULETTE
BOUILLON DE VOLAILLE AUX 

VERMICELLES
TOMATE À L'ÉCHALION

POTAGE DE LÉGUMES FRAIS 
(CAROTTE CÉLERI NAVET POMME 

DE TERRE POIREAU)

PÂTES FARFALLES À LA 
VINAIGRETTE À LA TOMATE

GRATIN DE FRUITS DE MER RÔTI DE PORC AU THYM  LASAGNES FAÇON BOLOGNAISE
GRATIN DE COURGETTES POMMES 

DE TERRE EMMENTAL ET CHÈVRE
RÔTI DE DINDE ET SAUCE VALLEE 

D'AUGE
PIZZA AU THON, CÂPRES, 
MOZZARELLA ET ORIGAN

OMELETTE À LA CIBOULETTE

PURÉE AUX LÉGUMES FLAGEOLETS MIJOTÉS

FLAN AUX BROCOLIS SALADE LAITUE À LA VINAIGRETTE CAROTTES FRAÎCHES AU CUMIN

FROMAGE BLANC YAOURT NATURE FROMAGE FRAIS DEMI-SEL
FROMAGE FRAIS PETIT MOULÉ 

NATURE
YAOURT AROMATISÉ FROMAGE FONDU CARRÉ FROMAGE FRAIS FRAIDOU NATURE

FRUITS DE SAISON
SALADE D'AGRUMES PARFUMÉS AU 

MIEL ET TILLEUL
MOUSSE AU CHOCOLAT ET LAIT DE 

COCO
DUO DE MANGUE ET KIWI BANANE RÔTIE AU FOUR

COMPOTE DE POMMES ET PÊCHES 
ALLÉGÉE EN SUCRE

POLENTA AU LAIT NAPPÉE DE 
CARAMEL

Tous les plats sont cuisinés sur place par nos chefs. Chaque jour, le pain servi est celui du boulanger local.

DEJEUNER - début du service à

DINER - début du service à 


